kKolacja
27 h ser\X/O\x)ana

O O r 2/0 zllosoba

bar & restaurant Przysia\X/ki

Sledz marynowany z musztarda francuska, marynowana cebulka,

jabtkiem i oliwg szczypiorkowa
(ALERGENY: RYB, GOR)

Carpaccio z dorsza, kapary, kawior z troci, segmenty cytrusow, oliwa

koperkowa
(ALERGENY: RYB)

Marynowany, opalany filet z tososia, marynowane rzodkiewki, ogoérek

zielony, creme fraiche, oliwa mietowa
(ALERGENY: RYB, LAK)

Tatar grzybowy portobello, pieczarka, marynowane grzyby shimeji, zel ze%
sliwki z anyzem

*do wszystkich przystawek podawane jest pieczywo
(ALERGEN: GLU)

ZUpy

Barszcz z uszkami z kapustg i grzybami na zakwasie %/
(ALERGEN: JAJ, GLU)

Krem grzybowy ze Smietanka i groszkiem ptysiowym %

(ALERGEN: LAK, JAJ, GLU)
Krem z dyni pizmowej z imbirem i kardamonem oraz oliwa z kolendry %

Zurek z puree chrzanowym z kietbasg z jelenia i jajkiem na twardo
(ALERGEN: LAK, JAJ)

Wigilia 2020
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kKolacja
27 N ser\X/O\x)ana

O O r 2/0 zllosoba

bar & restaurant Dania g}/()\xme

Filet z sandacza
Z puree ziemniaczanym ze szczypiorkiem i fasolka szparagowa,

groszkiem i oliwg mietowa
(ALERGENY: RYB, LAK)

Filet z fososia

kasza bulgur z pietruszka i pomarancza, cukinia, masto ziotowe
(ALERGENY: GLU, TYB, LAK)

Filet z okonia morskiego
pieczone ziemniaki ratte, satatka z rzodkiewek, szczypiorku

I migdatéw, limonka
(ALERGENY: RYB, MIG, LAK)

Filet z kaczki sous vide
puree z warzyw korzeniowych w przyprawach korzennych, gratin

ziemniaczany, dziki brokut, sos demi glace
(ALERGEN: LAK)

Sajgonki z warzywami ;\%
puree z pieczonej dyni, smazone boczniaki, mtode liscie, oliwa
tymiankowa

Desery

Batwanek
mus z biatej, belgijskiej czekolady z miodem, zelka z suszonej

zurawiny, biszkopt cytrynowy, piernik
(ALERGENY: JAJ, GLU, LAK)

Mus z pomaranczy
na mleku kokosowym, galaretka z czarnej porzeczki, ciastko
cynamonowe

Wigiia 2025
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fHloor
bar & restaurant NAPOJ

uy

Pakiet do 3h Pakiei do Oh

59 zt/osoba 69 zi/osoba
Kawa, herbata, soki Kawa, herbata, soki
owocowe, softy owocowe, softy
+Wino grzane +Wino grzane
alkoholowe i alkoholowe i
bezalkoholowe 49 Zt. bezalkoholowe 59 Zt.

W cenie menu dostepna jest: woda, kompot z suszu, Swigteczny
wystroj, dedykowane menu, mozliwos¢ zamaowienia winietek oraz
klimmatyczna muzyka.

Wigiia 2025
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Oor 14 zl/szi

~5F % restaurant TN 10 sziuk jednego rodzaju

Tatar ze Sledzia
ze szczypiorkiem i musztarda francuska

Popsy z kurczaka
z sosem mango-chilli

Sledz
z cebulka w oleju

Tatar z tososia wedzonego
z koperkiem, kaparami, szalotky, limonka i chrzanem

tosos wedzony
Z kwasna Smietana i roszponka

Mus grzybowy
Zz bakaliami

Mus z sera koziego
z orzechami nerkowca i glazura balsamiczna

Terina z kaczki
Z pistacjami

Pikantny zel pomidorowy )Zf
Z prazona cebulka

Mus z pieczonej dyni )Zf
pumpernikiel, pestki dyni

Wigilia 2025
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